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FIRINDA MANTARLI DOMATES

MALZEMELER

4 adet normal boy domates
1/2 tavuk gdégsi

1 adet orta boy sogan

2-3 adet mantar

1/2 su bardag piring

bir tutam maydanoz

2 yemek kasigi tereyagi
karabiber

kekik

1 ¢orba kasigi salca

100 gr kasar peyniri (Uzeri igin)
tuz

1 su bardagi su

HAZIRLANISI

Once tavuk etlerini mantari ve sogani kiigiik kiigiik dograyarak hazirlayin. Daha sonra tencerede kizdirdiginiz
tereyagina sodanlari sonra tavuklari ve mantari ilave edip bes on dakika kavurun pirinci ve salcayi ilave edin. 5
dakika daha surekli karigtirarak kavurmaya devam edin. En son kiyilmig maydanozu, karabiber, kekik ve tuzunu
ilave edip ocaktan indirin. Domateslerin igini bir kasik yardimi ile bosaltin. Hazirladiginiz harci i¢ine doldurun firin
kabina yerlestirdikten sonra bir su bardagi suyu Uzerinden gezdirip firina verin. Pistikten sonra uzerine kasar
peyniri serpip servis yapin.
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