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FIRINDA MANTAR SOTE

5 Adet biber

3 Adet domates

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet sogan

6 Dis sarimsak

1 Kg mantar

1 Cay Kasigi tozbiber

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

MANTAR KUSBASI SEKLINDE DOGRANIR. DOMATES, BIBER, SOGAN VE SARIMSAK iNCE INCE
DOGRANIR. FIRIN TEPSISININ TABANINA SANA MARGARIN SURULEREK UZERINE ONCE MANTAR
TEPELEME OLARAK SAGILIR, UZERINE BIiBER, DOMATES, SOGAN VE SARIMSAK SIRASIYLA
TEPELEME SEKILDE SAGILIR. UZERINE TOZBIBER VE TUZ SERPILDIKTEN SONRA SANA MARGARIN
MALZEMENIN UZERINE 3 KASIK BIRBIRINDEN FARKLI BOLGELERE KONULARAK FIRINA VERILIR. 200
DERECEDE 30-45 DAKIKA ARASI PISIRILEREK SERVIS EDILIR.
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