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FIRINDA MANTAR

Malzeme

- 250 g mantar

- Y2 cay kasigi tuz

- taze cekilmis karabiber

- 60 g (4 corba kasigi) Sana

- 75-100 g kasar peynir rendesi)

Hazirlanisi

Onceden firini 180°C'ye getirip, 1sitin. Mantarlari 1slak bir bezle, iyice silin sap kisimlarini mantari zedelemeden
elinizle ya da bir bigakla gikartin. )

Sana'yi bir kapta eritin. I¢i bosaltiimis mantarlari glivece dizin. Tuz ve biber serpin. Uzerlerine firgayla eritiimis
Sana'yi sUrln.

Mantarlari oyuk kisimlarini Gste gelecek sekilde dizip, i¢lerine kasar peyniri rendesini doldurup ve dnceden
isitilmig firinda peynirler eriyip, altin sarisi bir renk alincaya kadar pisirin.

Finn mantarlar, dnceden isitiimig tabaklara alip, sicak olarak servis yapin.
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