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FIRINDA MANTAR

Malzemeler

250 gr mantar

1/2 cay kasigi tuz

4 corba kasig margarin
100 gr kasar peyniri rendesi
Karabiber

Hazirlanisi

Mantarlari yikayip kuruladiktan sonra sap kisimlarini mantarlar zedelenmeden elle veya bir bigak yardimi ile
¢ikartin. Margarini bir kapta eritin, i¢i bosalmis mantarlan tepsi veya isiya dayanikli bir servis tabagina dizin.
Karabiber ve tuz serperek, tizerine firgayla erimig margarini stirin. Mantarlari oyuk kisimlari Uste gelecek
sekilde dizip, iclerine rendelenmis kasar peynirini doldurun. Onceden isittiginiz firna koyarak peynirler eriyip
kizarana kadar pigirin. Firnda mantarlari firndan alarak sicak olarak servis yapin.
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