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FIRINDA ORGANIK MANTAR

https://cook.com.tr

Riviera Zeytinyagdi 0.5 Kahve Fincani
Parmesan Peyniri 1 Su Bardagi
Maydanoz 0.5 Demet

Kirmizi Biber 1 Adet

Sarimsak 5 Dig

Organik Mantar 12 Adet

12 adet orta blyuklUkte organik mantarin kabuklarini elde soyun. Mantarlarin saplarini ¢ikarin. Dider tarafta
¢ukur bir kabin iginde 1 adet minik minik dogranmig kirmizi ¢arliston biber, minik minik dogranmig yarim demet
maydanoz, sarimsak rendesi, zeytinyadi ve bir tutam tuzu kanigtirin. Gikardiginiz mantar saplarini da minik minik
dograyip bir kenara ayirin. Hazirladiginiz karigimin igine soyulmus ve saplari ¢ikarlmig mantarlari ilave edip,
mantarlari bu sosa iyice bulayin ve tercihen yarim saat kadar sosun icinde bekletin. Igine COOK yagl pigirme
kagidi dosenmis bir firn kabina mantarlari yerlestirin. Icinde beklettiginiz kirmizi biberli ve maydanozlu sosu ve
bir kenara ayirdiginiz mantar saplari ile birlikte teker teker mantarlarin igine yerlestirin. Son olarak her bir
mantarin Uzerine rendelenmis parmesan peynirini de ilave edip, dnceden 180 dereceye isitilmis firinda 15-20
dakika pisirin.
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