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FIRINDA MANTAR GUVEG

1 yemek kasigi margarin
16 adet mantar

2 carliston biber

1 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 sogan

Mantarlar istege goére bitlin ya da ikiye bdlin, bir tavaya yadi koyun. Halka halka dogranmig sogdani ve kiguk
kesilmig sarimsag! koyun, soganlar pembelesinceye kadar sote edin, Mantarlari da igine atin. Biberi ince
dograyin, domatesleri soyup kip kip kesin. Ikisini de tavaya koyun.Karabiber ve tuzu ekleyin. 2-3 dakika pisirin,
domates salgasini ekleyin 2-3 dakika daha kaynatin. Sonra giivece koyup firinda pisirin. Piring pilavi ile servis
yapabilirsiniz.
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