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FIRINDA MANTAR CRUMBLE

500 gr mantar (tercihen orta ve blyUk boy)

100 gr mini taze peynir (sUt damlasi)

Crumble hamuru igin:

60 grun

30 gr tereyagdi (soguk)

1-2 tutam tuz

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 yemek kasigi rendelenmis parmesan peyniri veya sert kagar peyniri
5-6 yaprak kiyilmis taze feslegen

Crumble hamuru igin tereyag disindaki malzemeyi bir kapta harmanlayin.

Buzdolabindan yeni ¢ikardiginiz soguk tereyagdini da findik blyukligunde parcgalar halinde kesip unlu karigima
ekleyin. Parmak uclarinizla hafif hafif ovarak deniz kumu kivamina getirin.

Mantarlari nemli bir bezle silin, ortalarindaki saplarini da ¢ikartin.

Mantarlarin ortalarina mini taze peynirleri yerlestirin. Uzerlerine de kirinti hamurlarindan serpin.

Mantarlari 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. llik 1lik servis yapin.
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