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FIRINDA MAKARNA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Paket cubuk makarna

1 Adet yumurta sarisi

2 Yemek Kagigi un

1 Bardak rendelenmig kasar peyniri
0,5 Litre YARIM LITRE SUT

MAKARNAY| BOL TUZLU SUDA HASLAYIN.SUZUP BIR KENARADA BEKLETIN SOSU IGIN YAGLA UNU
BIRAZ KAVURUNUN KOKUSU GIKSIN AMA RENGI BEYAZ KALSIN SOGUK SUTU YAVASCA ILEVE EDIN
CIRPMA TELIYLE KARISTIRINIZ.KOYULASANA KADAR BISIRIN OCAKTAN iNDIRIP BIRAZ
HAVALANDIRIP YUMURTA SARISINI ILAVE EDIP KARISTIRININ.HASLANMIS MAKARNAY| BORCAMA
ALINUZERINE SOSU DOKUP KARSITIRIN VE DUZELTIN KALAAN SOSU TEKRAR UZERINE DOKUN. 180
DERECE FIRINDA 10 DAKIKA PISIRIN VE UZERINE KASAR RENDESI DOKUP KIZARANA KADAR
TUTUN. BIRAZ SOGUDUKTAN SONRA KESEREK SERVIS YAPINIZ.
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