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FIRINDA MAKARNA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Tutam tuz

500 gr cubuk makarna

4 Adet yumurta

1 Tutam karabiber

200 gr kasar peyniri

2 Su Bardagi st

Makarnalari kirmadan, peynirli makarnada oldugu gibi haslayip, suyunu siiziiniiz. Tekrar tencereye alip igerisine
eritilmig yagi, rendelenmis kasar peynirinin yarisini koyup, karnstiriniz. Uzerine kalan kasar peynirini serpiniz.
Diger tarafta bir kaba 4 yumurtayi kirip ¢atalla iyice ¢irpiniz. Yumurtaya yarim litre sttQ, tuzu, karabiberi koyup,
tepsideki makarnalarin tGzerine gezdirerek dékinuz. En Ustine erimis 1 kasik yagi gezdirerek dokiiniiz. Sonra
¢ikartip, hafif soguyunca kare veya baklava seklinde kesip servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:80190 « adi:Firinda Makarna « gdnderen:yeni gelin « indirme tarihi:26.04.2024 - 09:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-makarna-vt56105
http://www.tcpdf.org

