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FIRINDA MAKARNA

4 Yemek Kagsigi Sana Mutlu Aile
3 Adet yumurta

1 Paket cubuk makarna

1 Su Bardagi kasar peyniri

3 Su Bardagi st

10 Su Bardagi su

1 Yemek Kasigi sivi yag

Bir tencereye suyu koyun, bir yemek kasigi aycicek yagi ve tuzu ilave edip kaynatin. Su kaynadidinda, cubuk
makarnay! kirmadan koyup pisirin, siiziin ve 2 kez soguk sudan gegirin. Makarnayi tekrar tencereye alin,
rendelenmis kasari, tuzu, karabiberi ve yagi eritip Gzerine dokiin ve iyice karistirin. Bu malzemeleri Borcam’in
firin tepsisine yerlestirin. Ayri bir kapta yumurtalari iyice ¢irpin. Sttl ilave ederek tekrar cirpin ve Borcam
tepsisine yerlestirmis oldugunuz makarnanin tzerine dékin. Tepsiyi firina koyun ve yemegin tzeri
pembelesinceye kadar pisirin. Firindan gikarttiginizda doért kése ya da baklava dilimi seklinde keserek servis
yapin.
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