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FIRINDA MAKARNA

1 Paket Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

1 Adet kalin gubuk makarna

2 Corba Kasigi un

Cok Az tuz

2,5 Gorba Kasigi sana yag

Cok Az karabiber

1 Bardak rendelenmis taze kasar peyniri
2,5 Bardak sut

Bulyiik ve derin bir tencereye bol su doldurun. igine 1 tath kagi§i tuz ve 1 gorba kasigi zeytinyadi koyup
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra makarnayi kirmadan suya atip yumusayincaya kadar yaklasik 8-10
dakika pisirin, bir kevgire bogaltin, soduk sudan gecirerek stizilmeye birakin. Kigulk bir tencerede 2 ¢orba
kasiJ! tereyagini eritin, icine unu koyup tahta kasikla karistirarak un saranncaya kadar kavurun. Situ ilave edin,
kisik ateste karistirmayi sUrdirerek muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Atesten alin. El dayanacak
kadar ilindidinda igine tuz, karabiber koyun ve yumurtalar kirip hizli hizl karigtirin. Firini 200 derecede isitin. Bir
borcami veya firin tepsisini kalan tereyag ile yaglayin. Hazirladiginiz sosun yarisini tepsiye dokdip bir kagikla
dizlestirin. Uzerine stizUlmis makarnayi koyup, elinizle veya bir kasigin tersiyle bastirarak dizleyin Kalan sosu
Uzerine doékin. En Ustlne peynir rendesini serpistirip firinin orta rafinda Gzeri nar gibi kizarincaya kadar pisirin.
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