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FIRINDA MAKARNA

1 cay kasigi tuz

2,5 bardak stit

2 adet yumurta

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

1 gay kagi§i karabiber

1 paket 1 PAKET FILIZ BORU MAKARNA
2 ¢orba kasiJi un

100 Gr Sana Klasik

Makarnalar suda haglayin.Makarnalar siiziin.Bagka bir tencerede sana yagini eritin.igine unu koyun unu
kavurun.Satd ilave edin.Muhalebi kivamina gelene kadar karistirin.Ocaktan alin iliyinca igine tuzu, karabiber,
yumurtalari Kinn igine iyice ¢irpin .Firini 200 dereceye ayarlayin.Sana klasik ile borcami yaglayin. Hazirladiginiz
sosun yarisini borcama koyun. Kasikla diizeltin.Uzerine stizilmis makarnalari koyun.Yanlarina makarnalari
dizin. Makarnalarin tizerine kalan sosu kasar peynirini koyun. Firina verin.30 dakika pisirin.
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