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FIRIN MAKARNASI

500 gr. 3 numarali makarna
250 gr. kasar peynir

6 yumurta

150 gr. tereyagdi

Tuz

Biber.

Bir tencereye 2-3 litre su konur. Tuz atilir. Kaynayincaya kadar tutulur. Kaynayinca makarnalar kirlmadan ilave
edilir. 10 dakika pisirilir. Atesten alinip tGzerine soduk su ilave edilerek iliklagtirlir. 20 dakika middetle kabarmasi
icin bekletilir. Suyu stizilur. Bir tepsi bolca yaglanir. Kalan yag, tuz, biber makarnaya ilave edilir, karigtirilir.
Yarisi tepsiye dokullr. Uzerine bir - iki avug peynir serpilir. Kalan makarna Uizerine yerlegtirilir. Kalan peynir
Uzerine yerlestirilir. Kalan peynir serpilir. Ayri bir kapta 6 yumurta yarim litre sit ile iyice ¢arpilir; makarnalarin
Uzerine gezdirilerek dékulir. Firnnda pisirilir.
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