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FIRIN MAKARNASI

Kalayl, kenarli ve i¢i yaglanmis bir yuvarlak tepsiye haslanmis ve suyu stziilmis olan makarna ¢gubuklarini
tabaka halinde désemeli ve aralarina mevcut cinsten rendelenmis peynirleri de serpmelidir. Tepsinin misaadesi
dahilinde bu sekilde, ikinci, G¢lncl tabakalar da makarna ve peynirle meydana getirmelidir. Yine tepsinin
blyUkligine goére, Ust tabakayi, tamamen drtecek adette 8 -10 yumurtayi da biraz sutle birlikte ¢alkaladiktan
sonra, tepsinin igindekilerin en Ustline bosaltmak ve erimis tereyagindan kagsikla her tarafa serperek isi bitirince,
tepsiyi firna vermelidir. Kivami dairesinde kizarinca baklava seklinde keserek sicak sicak herkese bir porsiyon

vermelidir.
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