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FIRINDA MAKARNA

Malzemeler:

1 paket cubuk makarna (kalin olmal)
50.gr. margarin

2 yemek kasigi un

1/2 litre sit

4 yumurta

4-5 yemek kasidi rendelenmis kasar

Yapiligt:

2 yemek kasigi un, yagda hafif kavrulur. Karistirarak sit ilave edilir ve muhallebi gibi pisirilir. Tencereye konan
bol tuzlu su kaynayinca makarnalar ilave edilerek cok pismeden haslanmalari saglanir. Soguk sudan gegirilir,
sUzdldr. Sogumus muhallebi kivamindaki stite yumurtalar ¢irpilarak eklenir. Tuz konur. Firin tepsisinin altina bu
malzemeden biraz yayilir. SUzGlmUs makarnalar tizerine ddkullerek elimizle iyice bastirilir. Geri kalan sos
makarnanin her tarafina yayllacak sekilde dokdlir. Kasar rendesi serpilip 180°'de isitiimis firnda kizartilir.
Dilimlenerek servis yaplilir.
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