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FIRINDA MAKARNA

Malzemesi:

Yarim kilo makarna (1 veya 2 no. dnerilir.)
5 ¢orba kasiJi sadeyag veya margarin

2 kahve fincani un

1 bardak st

3 cay kasi§i tuz

6 bardak su

3 yumurta

100 gr. kasar rendesi.

Genisce bir tencereye su konulur. Tuz atip kaynatilir. Makarnalar igerisine kirlmadan konulur. Vasati 45 dakika
haglanir. Atesten indirilip Gzerine bir litre kadar soguk .su ilave edilir. Makarnalarin kabarmasi igin 15 dakika
kadar bekletilir ve sonra suyu sizulur. Diger bir kaba yag konulur. Ve ateste eritilir. Un ilave edilir. Bir telle
karigtra karigtira 2-3 dakika kavrulur. SUt dokuldr, iyice koyulagincaya kadar karigtirilarak pisirilir. Ategten alinir,
icerisine yumurtalar kirilir. Biraz tuz ve kasarpeyniri rendesi konulur. lyice kanstirilir. Yapilan kremanin yaridan
fazlasi makarnaya karisgtirilir ve yaglanmis tepsiye bosaltilir. Geriye kalan krema ile makarnanin Gzeri kapatilir.
Kizgin firnda yarim saat kizartilir. Arzu edilirse, makarnanin ortasina, beyazpeynir veya kavrulmus kiyma
konulur. Kendi tepsisi ile sofraya gelir, servis edilir.
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