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FIRINDA MAKARNA

Malzeme :

500 gr. gubuk makarna,
1/2 It. sii,

3 kasik yag,

5 yumurta

200 gr. kasar peyniri,
tuz,

karabiber.

Yapiligt:

1- Bir tencereye bolca su koyup tuzunu ilave ediniz.

2- Su kaynayinca makarnalari igine atiniz (Cubuk makarnayi kirmadan).

3- Makarnalari 20 dakika yumusayincaya kadar haglayiniz, suyunu sizintz.

4- Tekrar tencereye alip igerisine eritilmig yagi rendelenmig kagar peynirinin yarisini koyup karigtiriniz.
5- Uzerine kalan kasar peynirini serpiniz.

6- Diger tarafta bir kaba 5 yumurtay kirip ¢atalla iyice karigtiriniz.

7- Yumurtalara 1/2 It. std, tuzu, karabiberi koyup tepsideki makarnalarin Gzerine gezdirerek dokiniz.
8- En Ustline erimis 2 kasik yagd gezdirip, tepsiyi firina koyup alti Gstl pembe oluncaya kadar pisiriniz.
9- Sonra ¢ikartip hafif soguyunca kare veya baklava gibi kesiniz.
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