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FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarna
1 tath kasigi tuz

Su

Sos igin;

4 su bardag st

2 yemek kasigi un

1 cay bardagi sivi yag
Yarnim yemek kagigi tuz
Uzeri igin;

7 kiguk parga tereyag
Kasgar peyniri

Ik olarak tuzlu suda makarnayi haglayin.

O esnada sosu i¢in gerekli malzemeleri, bir tencereye alip muhallebi kivamina gelecek kadar kaynatin.
Makarna pisince stizip borcama aktarin.

Ardindan Uzerinde bos yer kalmayacak sekilde hazirladiginiz sosu dékin.

Daha sonra Uzerine kagar peynir rendeleyin.

Son olarak da tereyagdini kiiglik parcalara ayirip kenarlarina dizin.

Onceden isitiimis 180 derece firinda 30 dakika pigirin. Pistikten sonra da 15 dakika firinda dinlendirin.
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