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FIRINDA MAKARNA

Ilk olarak makarnayi tuzlu suda haglyoruz.

Makarna haglandidi sirada besamel sosu hazirlamaya baglayin. Besamel sosun malzemelerini kiguk bir
tencerede muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak pigirin.

Sonrasinda haglanmig olan makarnanizi siizlin ve bir borcama yerlestirin.

Hazirlamis oldugunuz besamel sosu makarnanin tzerine dékin. (Kuru bir yer kalmamali)

Rendelenmis kasar peyniri Uzerine ekleyin.

Daha sonrasinda ise tereyagdini kiigtik pargalar halinde kesip araliklar ile kenarlarina ve tam ortasina yerlestirin.
Hazirladi§iniz makarnanizi180 derece ayarinda olan firininiza koyun.

Yarim saat kadar pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra yaklasik 15 dakika dinlendirin.

© lezzetler.com tarif no:178929 « adi:Firnda Makarna « génderen:Gil « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-makarna-vt152
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/firinda-makarna-178929.jpg
http://www.tcpdf.org

