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FIRINDA MAKARNA

4 yemek kasigi krem bonjur yada normal yag
1 kilo st

yarim kilo yogurt

yarim kilo makarna

4 domates (rendelenmis)

3 yumurta

tuz

karabiber

Sitle makarnayi 2-3 dk. haglayin. sitle hagladiginiz makarnayi sitle beraber bir borcama alin. Tencerede yagi
eritin ve icine rendelenmis domatesleri ekleyin. Tuz, karabiber ekleyip kavurmaya devam edin ve orta ateste
kaynatin. Bir kase igine 3 yumurtayi kirin ve ¢irpin. Yarim kilo yogurdu ekleyin ve krema kivamina gelinceye
kadar ¢irpin. Kasik yardimiyla sitle makarnayi koydugunuz borcama ekleyin. Hafifce karistirin. en sosu yavascga
bir kasik yardimiyla makarnanin dstiine koyun fakat domates sosu karismayacak. Firinda Ustl kizarincaya
kadar pisirin.

ML® Patlicanli Firin Makarna (gorsel)
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