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FIRINDA MAKARNA

300 gram makarna (istediginiz tirde)

1 adet blyUk boy sodan (ince dogranmig)

3 dis sarimsak (ince dogranmig veya ezilmis)
2 yemek kagsidi domates salgasi

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

2 yemek kagsidi sivi yag

Tuz, karabiber, pul biber (istege bagli)
Besamel sos igin:

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi un

2 su bardagi sut

Tuz, karabiber, muskat rendesi (istege bagl)

Makarnayi paketin tizerindeki talimatlara gére haglayin. Haglanmig makarnayi siziin ve bir kenara alin.

Bir tavada sivi yagi kizdirin. Ince dogranmis sogan ve sarimsagi ekleyin, pembeleginceye kadar kavurun.
Soganlar pembelestikten sonra domates salgasini ekleyin ve birkag dakika daha pisirin. Baharatlar da ekleyip
karistirin ve ocaktan alin.

Besamel sos i¢in; bir sos tenceresinde tereyagini eritin. Unu ekleyip kavurun, hafifce renk alana kadar karigtirin.
Un kavrulduktan sonra azar azar sut ekleyerek topaklanmamasini saglayarak karistirin. Koyu bir kivam elde
edene kadar pigirin.

Besamel sosunuzu isteginize goére tuz, karabiber ve muskat rendesi ile tatlandirin.
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