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FIRINDA MAKARNA

500 gram makarna

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
2 su bardagi sut

2 su bardagi krema

3 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kagigi un

Tuz

Karabiber

Makarnayi tuzlu suda paketin tGzerindeki talimatlara gére haglayin. Makarnalar tamamen pigirip stiziin.

Bir tencerede tereyagini eritin. Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kisik ateste karistirarak kavurun.

Ardindan sitl ve kremay! ekleyin. Surekli karigtirarak sosu koyu bir kivam alana kadar pisirin. Tuz ve karabiber
ekleyerek karigtirin.

Haglanmig makarnayi sosun icine ekleyip iyice karigtirin.

Makarnay! firin kabina alin. Uzerine rendelenmig kagar peynirini serpistirin.

Onceden isitiimis 180 derece firinda, peynir iyice eriyene ve Uzeri kizarana kadar pisirin (yaklagik 20-25 dakika).
Firindan ¢ikan sicak firin makarnayi, tGzerine istege bagl olarak taze dogranmis maydanoz veya feslegen gibi
otlarla sUsleyerek servis yapabilirsiniz.
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