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FIRINDA MAKARNA

Yarim paket cubuk makarna

1 su bardagi beyaz peynir rendesi
2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
Tuz

Teflon tencerenin icine su, biraz yag ve tuz koyduktan sonra makarnalari i¢ine atarak haslayin. Makarnaniz
piserken cam bir kaseye 2 adet yumurtayi kirin, 1 su bardagi beyaz peynir rendesi ve 1 su bardagi sut ilave
ederek hepsini iyice karistirin. Dikdértgen boyutta bir borcam icerisine pisen makarnalarinizdan alarak bir kat
yerlestirin ve hazirladiginiz karisimdan biraz dékiin. Bu islemi iki kez daha tekrar edin. Makarnalariniz
soslanarak kat kat borcama dizilmis olacak. En Uste kasar peyniri rendesini her kisima gelecek sekilde
serpistirin. Borcami firina alin ve 170 derecede 20 dakika kadar pigirin. Domates ve maydanoz ile tabaginizi
sUsledikten sonra makarnanizdan bir kare tabaginiza alip servis edebilirsiniz.
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