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FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarna
Besamel sos igin:

1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kasigi un

4 su bardag st

Yarnim yemek kagigi tuz
Uzeri icin:

Rendelenmis kasar peyniri
Tereyagi

Once makarnayi tuzlu suda haslayin.

Makarnaniz haglanirken, basamel sosunuzu hazirlamaya baglayin.

Basamel sos igin tim malzemeleri kii¢lk bir tencerede muhallebi kivamina gelene kadar orta ategte pigirin.
Daha sonra makarnanizi stizlp borcama yerlestirin. Daha sonra besamel sosu Uzerine gezdirin.

Sonra Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpin. En son tereyagindan bigak ucuyla kesip kigUk pargalar
halinde araliklarla kenarlarina koyun.

Sonunda ortalarina da bir kag parga koyun ve 180 derece isitilmis firinda yarim saat pisirin.

Firnnda pistikten sonra 15 dakika kadar igini gekmesi icin demlendirin.
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