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FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarna

Peynirli besamel sos igin:

4 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kasigi un

5 su bardagi sit

Tuz

Beyaz biber

Muskat - rende

2 su bardagi kagar peyniri - rende
Uzeri icin:

1 su barda@i kasar peyniri - rende

Finn makarnanizi bir tencere icerisinde yumusayana kadar haslayin ve stzip kenara alin.

Bagska bir tencerede un ve tereyadini kavurun, yeterince kavrulan unun Gzerine sutl ilave edin ve kivamini
bulana kadar sirekli karistirarak pisirin.

Tuz, ak biber ve muskat ile tatlandirin.

Hafif akigkan bir kivam alan besamelinizi ocaktan alin ve icerisine rendelediginiz kasar peynirini ilave edip,
peynir eriyene kadar karistirin.

Daha 6nceden hagladiginiz makarnanizi, bu peynirli besamelin icerisine ilave edip iyice karigtirin ve bir firin
kabina aktarin.

Uzerine rendelediginiz kasar peynirini de serpistirdikten sonra énceden isitiimig 200 derecelik firinda 25 ? 30
dakika kadar pigirin.

Sicak servis edin.
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