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FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarna

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri(Uzeri igin)
Besamel sos igin:

4 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

3 yemek kagigi un

2,5 su bardagi sit

1/2 adet muskat cevizi

Besamel sosu hazirlamak icin; 4 yemek kasigi tereyadi ve 2 yemek kagigi sivi yagi bir sos tenceresinde kizdirin.
Ardindan 3 yemek kasigi unu tzerine ilave edin ve kokusu ¢ikana kadar kavurun. 2,5 su bardagi sttt de sos
tenceresine ilave edip iyice karistirin ve karigsim koyulagana kadar orta ateste pisirin. Ara ara karigtirmayi ihmal
etmeyin. Pismis olan besamel sosun Uzerine yarim muskat rendeleyip karigtirin ve ocaktan alin. Arzuya gdére tuz
ve karabiber ile tatlandirin. Derin bir tencerede kaynamis olan tuzlu suyun icine firn makarnayi atin ve 10
dakika, yumusayana kadar pisirin. Ocaktan alip, suyunu stzdurun. Genig bir kabin igerisinde, stiztiimis olan
makarnay! ve besamel sosu glizelce karistiin. Makarnayi, pisireceginiz firin kabina alin ve zerine 1,5 su
bardagi rendelenmis kagar peyn|r| serpistirin. Onceden |S|t|lm|§ 190 derece firinda 25 dakika pisirin. IIk sicakhg
gectikten sonra dilimleyin ve servis edin. Firinda makarna servise hazir.
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