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FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarna

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 paket besamel sos

1 su bardag st

2 su bardagi taze kasar rendesi
3 yumurta sarisi

150 gram taze mantar

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber

Makarnalar haglayip stzin.

1 su bardagi st ve 1 paket besameli hafif ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin. Atesten aldiktan
sonra 2 yumurta sarisini ekleyip daha sonra makarnalarla harmanlayin.

Bu karigimin yarisini yaglanmig bir firin kabina dékin. Ustiine kasar peynir rendesinin yarisini ve mantari serpin.
Kalan makarna karigimini Usttine ilave edin. Kalan peyniri, zeytinyag ve 1 yumurta sarisiyla karigtirip Ustiine
dokdn.

180 derece isitilmis firnda 15-20 dakika pisirin. Sicak servis edin.
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