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FIRIN MAKARNA

1 paket (250 gram) firn makarna
10 su bardagi su

200 gram rendelenmis beyaz peynir
1 su bardag st

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi tereyagd

10-15 dal kiyilmig maydanoz

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Makarnayi 1 ¢ay kasiJi tuz eklenmis suda haglayin. Suyunu sizip kenara alin. Ayri bir yerde beyaz peynir, sit,
yumurta, siviyag, tereyadi, maydanoz, karabiber ve kalan 1 ¢ay kasigi tuzu karigtirin. Peynirli karigimi
makarnaya ekleyip harmanlayin. Yaglanmis firin kabina bogaltip, Gzerine kasar peyniri serpistirin.Onceden
isitilmig 200 derece firinda kasar peyniri kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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