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MAKARNA FIRINDA

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

350 gram kalin makarna,

16 bardak (4 litre) su,

3+1/2 gorba kasigi tuz,

1/2 tath kasigi karabiber,

5 yumurta,

1+1/2 bardak sGt.

1/2 bardak erimis (110 gram) tereyagi,

250 gram rendelenmis gravyer veya kaser peyniri.

Yapimi:

Bir tencereye suyla U¢ kasik tuz konur, su kaynamaya baglayinca makarnalar kirlmadan konur ve 15-20 dakika
haslanir.

Makarnalar iyice yumusamaya baslayinca tencere atesten indirilir ve sicak suyu sizilerek dokaltr. Makarnalar
birka¢ el soguk suyla yikandiktan sonra Ustleri iyice ortllecek bigimde tencereye soguk su konur ve makarnalar
bu bicimde onbes dakika bir kenarda dinlendirilir Onbegs dakika sonra makarnalar stizgece konur ve sulari iyice
sUzultr. Makarnalar ikinci bir defa tencereye konur Gzerine yarim bardak erimis tereyagi, rendelenmis gravyer
peynirinin dortte Ggd, 1/2 corba kasig tuz. karabiber dékillr ve harmanlanarak hepsi iyice birbirine karigtirilir.
Sonra kenarlar yiksekce ve 26-28 santim ¢apinda yuvarlak bir tepsinin igi hafifce yaglanir. Tenceredekiler
dizenli bir bicimde tepsiye konur. Makarnalarin Ustline basarak tepsiye iyice yerlesmeleri saglandiktan sonra
Uzerlerine kalan rendelenmis peynir serpilir.

Bir kAseye yumurtalar kirilir. Telle iki dakika ¢irpilir. Sonra bu képlrmis yumurtalara, ¢irpmaya devam ederken
birbuguk bardak sit katilr.

Yumurtal stit, makarnalarin Gzerine dokuldikten sonra tepsi orta isidaki firina konur ve bir saat pisirilir.
Makarnalar firndan ¢ikarildiktan sonra dort kbse pargalara bélinerek tabaklara konur ve béylece servis yaplilir.

ML® Mantarli Makarna icin tiklayin
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