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FIRINDA MAKARNA

www.miele.com.tr

150 gr. Penne makarna

15 gr. Tereyagi

2 Sogan, dogranmig

1 kirmizi Biber, dogranmig

100 gr. Havug dilimi

100 ml Sebze suyu

150 gr. Créme fraiche

75 ml Sut

Karabiber

Toz sarimsak

300 gr. Biftek domates, iri dogranmig
100 gr. Jambon, dogranmis

100 gr. Otlu Koyun peyniri, kip kip kesilmig
Ustlnd kizartmak igin:

100 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Penne makarnayi tuzlu suda ¢ok fazla haglamayin ve sizin.

Soganlari tereyagdinda biraz kavurun, biber ve havuglari ilave edin, hep beraber biraz daha g¢evirin ve sonra et
suyunu katin.

Créme fraiche ile sitl, karabiberi ve sarimsak tozu karigtirin, sebzeye katin ve kisa bir stire pigirin.

Penne makarna, domates, jambon ve peynir pargalarini sufle kalibina koyun, Ustline sebzeli sosu karistirin,
peynir serpin ve Ustl agik altin sarisi rengini alincaya kadar pisirin.
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