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FIRINDA MAKARNA

https:/www.goymen.com.tr

1 paket kalin cubuk makarna

1 ¢corba kasigi tereyag

2 kibrit kutusu kadar kasar peyniri
1 su bardag st

1 corba kasigi kadar un

3 yumurta

1 tath kasidi tuz

Genis bir tencereye tuz, sivi yag ve 4 su bardagi su koyup kaynatin. Makarnayi atin ve 10-12 dakika kadar
haglayin. Bu arada sUt un ve tereyag ile begsamel sosu hazirlayin. Atesten alinca yumurtalari igine kirin ve hizlica
kanstirin. Hagladiginiz makarnaya bu karisimi katin ve bir borcama veya firin tepsisine yayin. Uzerine kasar
rendesini serpin ve firinda pigirin.
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