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KIBRIS USULU FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarnasi
1 litre st

3 yemek kagigi un

150 gr kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigi salca
Yeteri kadar maydonoz
Tuz

Pulbiber

3 corba kasig! rendelenmis kagar peyniri
2 corba kagsigi margarin

ilk olarak makarnayi haglayin. O haslanirken tavada margarinle sogani pembelestirin, kiymay ekleyip kavurun.
Salgasini koyup biraz gevirip altini kapatin.

Tuzunu ve maydanozunu ilave edip karigtirin.

Tepsiye makarnanin yaridan biraz fazlasini koyun, alt taraf ince olmamali.Kiymasini Gstline yayin, kalan
makarnay! da onun Ustlne yayin.

Bagka bir tencereye suti, unu ve biraz tuzu ekleyip muhallebi gibi pisirin. Muhallebinin i¢ine 3 ¢orba kasig
kasar ilave edin.

Kaynayan muhallebiyi 2 dakika kadar karistirip altini kapatin.

Tepsideki makarnanin Ustiine her tarafi kapanacak sekilde yayin.

220 derecede yaklagik 45 dakika kadar pigirin.

lyice kizarinca iinmasini bekleyip dilimleyin.

© lezzetler.com tarif no:111627 « adi:Kibris Usull Firinda Makarna « génderen:Sultan Giin « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-makarna-kibris-vt77332
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kibris-usulu-firinda-makarna-111627.jpg
http://www.tcpdf.org

