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FIRINDA MAKARNA KEBABI

1 paket Selva Firin Makarna
100 gr rendelenmis kasar peyniri
200 gr az yagli dana kiymasi
300 gr kuru sogan

1/5 demet maydanoz

50 gr tuz

400 ml stt

100 grun

3 adet yumurta

100 ml zeytinyagi

1 tutam ¢oérek otu ve susam

Dogranmis sodan, rendelenmis havug ve kiymayi bir miktar sivi yag ile kavurun, kiyilmig maydanozu ilave edin
ve makarna i¢inin harcini hazirlayin.

Yaglanmig tepsiye haslanmig makarnanin yarisini déseyin. Rendelenmis 100 gr kasar peynirini 6nce alt tarafa,
sonra kiymali harci ise Uzerine yayin.

Geride kalan haglanmis makarnayi Gzerine ddseyin.

50 gr zeytinyadini 100 gr selva un ile birlikte kavurun. 400 ml sit igerisinde 3 adet yumurtay ¢irpin ve kavrulan
unun Gzerine dokerek, yumusak muhallebi kivaminda pisirin.

Hazirlanan bu sosu tepsideki makarnanin tizerine dékin. Uzerine bir tutam susam ve ¢érek otunu atarak tepsiyi
firna sdran.

Orta hararetteki firinda, sos agik kahverengi rengini alana kadar, 20-25 dakika pisirin.

Pisen makarnay! dinlendirdikten sonra, porsiyon seklinde keserek ilik servis yapin.
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