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FIRINDA MAKARNA (ITALYA)

https://www.lezzetsirri.com

500 gr. uzun kesim makarna
2 ¢orba kasiJi tepeleme un
100 gr. tereyagdi

1/2 litre sUt

2 yumurta

200 gr. kasar peyniri

tuz

BuyUk bir tencereye bol miktarda su koyun ve bir tatl kasidi tuz atarak kaynamaya birakin. Kaynayan suya uzun
kesim makarnalari atin ve makarnalar hafif dise dokunur oluncaya kadar haglayin. Stizip bir kenara birakin.
Besamel sos igin. 75 gr. tereyagini kligtk derin bir tencerede eritin. Unu igine atin ve 1-2 dakika kavurun. Soguk
sUtl una surekli karigtirarak yavas yavas ilave edin. Sosunuz piriizsiz olmaldir. 3-4 dakika kadar strekli ve
hizli kangtirarak koyulasincaya kadar pisirin. Atesten alip icine yumurtalari kirin ve yine ¢irparak 1 dakika kadar
hafif hafif kaynatin.

En son icine rendelediginiz kasar peynirini ilave edin ve yine ¢irpma teli ile iyice ¢irparak karigtirin. Besamel
sosunuz ¢ok koyu olmasin. Gok koyu olursa biraz daha sit ekleyebilirsiniz.

Suizdiguniz makarnalari derin bir firin kabina koyun ve kevgirle yayin. Uzerine besamel sosu dokuin, sosu
kasikla yayin. Uzerine bir par¢a daha kasar peyniri serpin. Kalan tereyagdini bicakla kii¢ik pargalara bélerek
Uzerine dagitarak koyun ve orta dereceli firinda 25 dakika makarnanin Gzeri nar gibi kizarincaya kadar pisirin.

ML® Firin Makarna icin tiklayin
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