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FIRINDA MAKARNA GRATEN

MALZEMELER:

1 paket cubuk makarna (firnda makarna igin 6zel kalin makarna)
2 kasik yag

2 kaslk un

Yarim litre st

2 yumurta

4- 5 corba kasigi rende kagar

YAPILISI:

1- SOSU: Yag ile un hafif pembe kavrulur. Sit konup muhallebi gibi pigirilir. lininca yumurta tuz ve karabiber
konup karigtirilir.

2- Tepsi yaglanir. Hazirlanan sostan biraz konup yayilir, kasar rendesi serpilir.

3- Haslanarak soguk sudan gegirilmis makarna sosun Uzerine yayilir. Bastirilarak sikigtirilir. Biraz erimis yag
gezdirilir. ;

4- Geri kalan sos makarnanin tzerine dokuldr. Uzerine kagar rendesi serpilir ve firinda kizartilir.

5- Dilimlenip servis tabagina alinir.

ML® Firin Makarna icin tiklayin
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