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FIRINDA LORLU MAKARNA

1/3 su bardagi ince dogranmig sogan

3-1/2 bardak makarna pisirilmis

1-3/4 su bardagi az yagdl ¢edar peyniri rendelenmis
2 yemek kagigl taze maydanoz kiyilmig

1/2 bardak yagsiz sut buharlagsmis

1.5 fincan lor peyniri

1 ¢ay kasigi hardali

1/2 gay kagi§i tuz

1/4 cay kasig karabiber

Makarnayi haslayip siiziin, peynir rendesi ile maydanoz ekleyin ve kenara koyun. Girpici ile sit, lor peyniri,
hardal, tuz ve biberi ¢irpin. Bir borcam icine makarnalar ile lor peynirli sttli karigimi glizelce dékup karigtirin.
Finnda 20-25 dk. guizelce kizarana dek pigirin.

Not: Dilerseniz firin tepsiside koyabilirsiniz.Ancak sprey ile glizelce yaglayin.
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