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FIRINDA LIMONLU VE KEKIKLI PILIC ROSTO

1 paket Knorr Baharatl Sarimsakli Firinda Tavuk Gesnisi
1 orta boy pili¢

2 yemek kagigi bal

4 yemek kagsig! sivi becel

1 adet Knorr jel bulyon

2 yemek kagi@i limon suyu )

2 adet sogan (kabaca dogranmis - I¢ harci )

5 dal kekik veya 1 yemek kasigi kuru kekik

2 adet havug (rendelenmis - I¢ harci)

5 adet bruksel lahanasi (ikiye kesilmig)

1 adet kuru sogan (elma dilimi dilimlenmig)

1 adet ( yanlamasina 5 parcaya kesilmig)

5 adet baby patates ( ikiye kesilmis)

1 bas sarimsak (kabudu ile ortadan ikiye kesilmis)

Havucu, limonu, ve sogani bir tavada soteleyin, limon suyu ve knorr jel tavuk bulyonu tavaya ilave edin, kekigi
ekleyin.

Harc malzemelerinin oda sicakligina gelmesini bekleyip pilicin igine doldurun.

Firin torbasinin igerisinde gegniyi ve sivi beceli karistirin.

I¢i doldurulmus pilici firini torbasina koyup ¢esninin ve sivi becelin tim yuzeyine iyice yaylimasini saglayin.
Sogani, briksel lahanisini, patatesi, havucu ve sarimsagi firin torbasina yerlestirin.

180 derece ye ayarladidiniz firnda 40 dakika bir tarafi 20 dakika dider tarafi seklinde pisirin.

Sicak sekilde servis edip masada porsiyonlayin.
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