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FIRINDA LIMONLU TAVUK

4-6 kisi:

1,2-1,5 kg'lik 1 tavuk
3 domates

2 kalin dilim limon

1 sogan

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasigi kuru Gzim

1/2 cay kasigi tath kirmizi biber
1 tutam safran tozu

1 tutam kimyon tozu

toz kirmizi biber

tavuk suyu veya su

3 ¢corba kasiJi sizma zeytinyadi
tuz

biber

Sogan ve sarimsagi gok ince Kiyip bir kaseye aktarin, tizerine bitiin baharatlari, tuzu ve biberi katarak karigtirin.
Uzerine pargalar halinde tavugu koyup karistirin. Uzerine tavuk suyu ya da su koyarak iyice karistirin ve
buzdolabinda 2 saat dinlenmeye birakin. Stire sonunda bir tencereye yag ve tavuklarin marine suyunu
eklenerek orta atese koyun isininca tavuk pargalarini da atin. Biraz pistikten sonra, tavuk pargalarini bir firin
tepsisine dizin, Gzerine limon dilimlerini ve kabugu kesilip kiip dogranmis domatesleri, kuru Gzimleri serpistirin,
tencereden artan tavuk suyunu tel stizgegten gecirerek stiziin ve tepsiyi firinda pisirin.
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