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FIRINDA LIMONLU PUDING

4 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker

3 su bardag st

2 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

Yarim ¢ay kagigi safran

2 gcorba kagidi limon kabugu rendesi
1 cay bardagi krema

Ik stte sekeri ekleyip karigtirarak eritin. Ayri bir kasede, yumurta akini kar haline getirip kremayi ekleyerek
mikserle sertlesene kadar ¢irpin. Ayri bir kasede yumurta sarilarini tereyagi ile ¢irpin. Tim malzemeyi, kasikla
karigtirarak birbirine yedirin.

Yaglanmis firin kaplariniza karisimi paylastirip Gzerine dilim limon koyun. Kaselerin yarisi suyun iginde olacak
sekilde, su dolu tepsiyle beraber karigiminizi firna koyun.

180 derecede I1sitilmig firinda, 40 - 45 dakika pigirin.
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