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FIRINDA LIMON SOSLU TAVUK

4 adet tavuk budu

1 adet limon

Bir miktar tuz ve karabiber
Bir miktar taze kekik

Bir miktar zeytinyagi

Bir miktar sarimsak

Hazirlanisi

Limon kabugu, limon suyu, tuz, karabiber, zeytinyagd ve kekigi karigtirarak sos elde edin. Tavuklari borcama
dizerek sosu Uzerine ekleyin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dk pisirin.

ML® Firinda Soslu Tavuk icin tiklayin
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