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FIRINDA LEVREK

4 adet levrek

2 adet sogan

3 adet domates

1 adet biber

100 gr kasar peyniri

Tuz, karabiber, kirmizi biber, kekik, pul biber

Temizlenen levrekler yaglanmis tepsiye dizilir. igerisine kagar peyniri konur. Domates, biber ve sogan kusbag!
dogranarak tepsiye yayilir. Levreklerin Uzerine tuz, karabiber,k.biber,kekikve pul biber serpilir. 200 derecedeki
firna konur. 30 dk kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilip sicak servis yaplilir.

ML® Ispanakli Levrek Flato icin tiklayin
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