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FIRINDA LEVREK

Denizli il Tanm MUdrligi

2 tane levrek baligi

2 tane domates

Yarim fincan zeytinyagi

1 limon

2 tane orta boy patates

Tuz

2 tane orta boy sogan
Karabiber

2 tane kirmizi biber

Istege goére 1-2 dal maydanoz

Oncelikle levreklerin icini giizelce temizleyip pullari iyicene kaziyin.

Ardindan baligin gévdesinde iyi pismesi i¢in bigcak ile ¢ok derin olmayacak bigimde yarik agin.

Sogan suyu, tuz ve karabiber karigimini baligin igine ve digina strin.

Firin tepsisinin icine yagl kagit yerlestirip baliklar yagh kagidin Ustiine sirasi ile dizin.

Halkalar halinde kesilen sogan, patates, limon, kirmizi biber ve domatesleri tepsinin igine glzelce yerlegtirin.
Daha sonra istege gore tekrardan tuz atip zeytinyagdi ile karistirilmig limon suyu karigimini baligin Gstine dokerek
tepsiyi firina verin.

En son baliklar pistikten sonra firindan alarak servis tabagina koyun.
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