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FIRINDA LEVREK

https://multicooker.com

Levrek (fileto) [7] 200 gr
Zeytin [21 60 gr

Cherry domates [ 60 gr
Sirke [215 ml

Su@5ml

Zeytinyagi [2] 10 ml
Biberiye [ 6 gr

Taze maydanoz [7] 5 gr
Sarimsak [ 3 gr

Tuz

Baligi temizleyin, tuz ve baharati sirin. Cherry domatesleri ve zeytinleri ikiye kesin, maydanozu bigakla
dograyin. Butin malzemeleri aliminyum mutfak folyosuna koyun, lizerine yag, su ve sirke serpin, tuz ve biberiye
koyun ve folyoyu kapatip ¢ok fonksiyonlu pisiricinin icine yerlestirin. Kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu pigiricinin
calisma modunu HAMUR ISI pisirme siiresini 20 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin. Calisma

modu bitene kadar pigirin. Hazir yemegin Ustiine maydanoz serpin.
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