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FIRINDA LEVREK

Fevziye Surmeli

4 adet levrek fileto

4 dilim tost ekmegi

1 adet rendelenmis limon kabugu
2 cay kasigi toz targin

Zeytinyag!

Tuz

Rendelenmis limon kabugu ve tost ekmegini mikserde ¢ekip i¢erisine 2 cay kasidi toz targin ilave edin. Levrek
filetolarini hazirladiiniz bu karigima iyice bulayin. Daha sonra levrek filetolarini yaglanmis firin tepsisine dizin ve
lzerine zeytinyadi ve tuz gezdirin. Onceden isitlmis 180 derecelik firnda levrek filetolarini 15 dakika pisirin.
Levrek filetolarini firndan ¢ikardiktan sonra servis tabagdina yerlegtirin ve tGzerine limon kabugu rendesi serperek
servis edin.
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