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FIRINDA LAVANTALI MEYVE

1 ¢corba kasigi taze lavanta
1 adet seftali

1 adet nektarin

6 adet kayisi

6 adet kirmizi erik

10 adet kiraz

10 adet sari kiraz

10 adet gilek

1 su barda@ bégurtlen

1 su barda@ yabanmersini
5 ¢orba kasigi esmerseker
Yarim limonun suyu

Seftali, kayisi, nektarin ve kirmizi eriklerin gekirdeklerini ¢gikarip dilimleyin. Kirazlarin saplarini koparin. Gilekleri
dorde bolin. Daha sonra meyveleri genig bir firin kabina alin. Uzerine yabanmersini ve bogurtlen ekleyin.
Lavanta, seker ve limon suyu katip karistirin. Onceden isitilmis 160 derece firinda meyveler yumusayana dek
pisirin. llindiktan sonra servis yapin.
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