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FIRINDA LAHANALI TAVUK

50 gr margarin

1 yemek kasigi sarimsakli baharat karigimi
8 adet tavuk baget

1 orta boy sogan

1 adet yesil biber

1 adet havug

Yarim kahve fincani ketcap

1- 2 adet domates

Yarim gay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

300 gr rendelenmis lahana

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
1 adet firin pogeti

Biraz un

Tavada margarini kizdirin, bagetleri nar gibi kizartin.

Baska bir tavaya dogranmis sogdan, yesil biber ve havucu ekleyin. Yaklasik 5 dakika soteleyin, zerine domates,
kekik, tuz ve ketgapi ekleyin,bir tagim kaynatin sonra rendelenmig lahanayi ekleyip bir iki ¢cevirin, altini kapatin,
sarimsakli baharat karigimini ekleyip karigtirin.

Finn pogetini unlayin ve bagetlerle lahanali harci igine yerlestirin.

180 dereceli firinda yaklagik 30-35 dk pisirin.

Finndan ¢ikinca sicakken Uzerine kasar rendesi ekleyin.
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