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FIRINDA LABNELI PATATES

Hatice Kog

1 kilo patates

1 paket pinar labne
2 yumurta

1 su bardag st
kasar peyniri rendesi
tuz

sivi yag

Patateslerin kabuklar soyulur, yikanir ve halka halka dogranir. Daha sonra yag ve tuz ile harmanlanip, firin
kabina yerlestirilir ve 200 derece firinda yarim saat kadar pisirilir. Bagka bir kapta sut, pinar labne peynir ve
yumurtalar karnigtinilir. Kizaran patateslerin Gzerine dékulir. 10 dakika kadar pistikten sonra kasar rendesi
serpilir, kagar eridikten sonra firindan ¢ikarilir ve sicak servis yapilir.
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