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FIRINDA KUZULU ERISTE

200 gr kuzu bonfile

2 paket Noodle (Gin erigtesi)

3 adet pirasa (ince dilimlenmig)
1 dis sarimsak (dévulmus)

2 ¢orba kasigl kus UzimU

3 adet yumurta

1/2 ¢ay bardagi krema

2 ¢orba kagiJl soya sos

5 adet kiraz domates

Kuzu bonfileyi 1 cm kalinliginda dilimleyerek yiksek ateste hizlica soteledikten sonra kenara alin.

Ayni tavada pirasa ve sarimsgi yaklasik 2 dakika soteledikten sonra ikiye kesilmis domates ve kug tzimlerini
ekleyin.

Ardindan kuzu ve haglanmis eristeleri ilave ederek 3 dakika daha soteleyin.

Atesin altini kapayin ve karigsimi sogumaya birakin.

Soguduktan sonra yumurta, soya sos ve krema ilave edin ve tUm malzemelerle birlikte iyice harmanlayin.
Finn kabina alin ve 180 derecede 15 dakika pisirerek servis edin.
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