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FIRINDA KUZU KEBABI

1 kg. kuzu budu

Yarim bardak aycicek yadi
1 adet limon

Tuz

5 dis sarimsak

4 adet sogan

Kuzu budunun birkag yerinden bigak batirin. Uzerine sivi yag, limon, tuz strdp firina verin. Soganlari dérde
boélin, sarimsaklari da koyun. Tepsinin altina, yanmamasi igin su koyun. Uzeri biraz kizarinca aliminyum kagitla
kapatin. 1,5 saat pisirin. Arada kontrol edin ve gevirin. Pistikten sonra keserek servis yapin. Yanina pilav,
haslanmig patates verin.
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