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FIRINDA KUZU KEBABI

6 kisilik

1 kg kemiksiz kuzu eti
10 patates

1.5 ¢ay bardadi zeytinyagi
2 limonun suyu

5 dis sarimsak

1 tath kasigi mercankdsk
1 tath kasigi kekik

Tuz, karabiber

Sisleme igin:

3-5 nane yaprag!

Eti iri kusbasi seklinde dograyin. Yikayip slizgece alin.

Sarimsagi ince kiyin. Sarimsak, mercankdgk, kekik, zeytinyagi, limon suyu, tuz ve karabiberi derin bir kapta
karistinin. Etleri hazirladiginiz sosa ilave edip 20 dakika bekletin.

Patatesleri temizleyip dorde kesin. Eti marinattan gikarip firin tepsisine alin. Patatesleri marinata bulayip etlerin
cevresine dizin. Uzerine 2 kagsik sos gezdirin. Tepsinin Uzerini aliminyum folyo ile kaplayin. Onceden isitilmig
170 dereceye ayarli firnda 40 dakika pisirin. Arada bir suyunu kontrol edin. Gerekirse ¢ok az sicak su ilave
edin.
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